W £L Latino

Kiche aus SOdamerika und Mexiko

RESTAURANT LATINOAMERICA

Sonntags Mittagsmenu Januar 2010

Sonntag, den 10.01.2010

Rollitos crujientes — Knusprige Maismehltortillarélichen mit Broccoli und Kase gefuillt

Salmon con salsa de naranja — Lachsfilet in Orangensof3e
Salzkartoffeln und Salat als Beilage

Budin de biscochuelo — Gebackener Biskuitpudding

Sonntag, den 17.01.2010

Crema de garbanzos — Kichererbsen-Cremesuppe mit Salami

Pollo al horno — Gebackene Hiahnchenschenkel mit Mojo (Paprika-Knoblauch-Dip),
Reis und Salat als Beilage

Peras rellenas — Birnen mit einer hausgemachten Frischkasefillung

Sonntag, den 24.01.2010

Terrina de vegetales — Gemiseauflauf (Mohren, Broccoli, Erbsen)

Cerdo relleno — Schweinelende gefillt mit Lauch, Trauben und Koriander,
serviert mit wiirzigen Kartoffelecken und Salat

Crema de fresas — Hausgemachte Erdbeercreme

Sonntag, den 31.01.2010

Chupe de Trigo — Feine Gerstensuppe (aus den Anden)

Gratin de Pasta — Nudelauflauf mit Champignons, Knoblauch und Kase
dazu Salat

Camotes dorados — Gebackene SiRRkartoffeln mit Karamell

je Menii 12,50 €

Alle Meniis nur solange der Vorrat reicht. Anderungen und Irrtiimer vorbehalten



